


Las Flautas del Mercadito Gorditas de Migajas

De pollo con salsa verde de aguacate, servidas con crema y Rellenag de lechuga, crema y requeson. ¢ 169
queso. $239
Quesadillas de la Plaza
Panuchos de Cochinita Pibil Al comal con queso oaxaca, una de hongos yuna derajas ala
Infladitas de maiz, rellenas de frijol negro, cubiertas de deliciosa mexicana. Acompanadag de guacamole ¢ 69.

cochinita pibil. Acompanados de salsa xnipec. $ 219
Queso Fundido con dos Chorizos
Quesa dillag de Platano Macho y Mole Hecho con queso chihuahua, chorizo rojo y verde. Acompafiado de

Apetitosag y crujientes quesadillag hechag con tierna maga de platano tortillas de harina. $229
macho horneado, rellenag de frijol negro bien refrito y ecremoso queso.

Acompanadas con sabroso mole de San Pedro Atocpan. $ 259 7 -
IGuaeamelelparalesmpaili)
Tacos 3

Mezcla de arrachera, RIB EYE y filete en cuadritos a la plancha, preparado en tu mesa.
gervidos en tortilla de harina estilo Sonora con una embarrada de
frijol bien refrito, aguacate, papa paja, salsa talla de chile ancho ELCL A J(Je

y chimichurri. $279
Aguacate con cilantro, cebolla, jitomate, chile serrano al gusto,

rabano, queso fresco y chicharron seco. $ 259

Tacos Alambre de Arrachera

Jugosos trocitos cocinados a la plancha con pimiento, tocino ahumado

y cebolla. Servidos con tortilla de harina estilo Sonora. Acompanados COMPLEMENTA TU GUACAMOLE

de guacamole. $ 279 - Arrachera 100 4re. $99 - Pollo 130 grs. $85 - Chorizo 100 grs. $55
- Chapulines doraditog 304rs. $99 - Chicharron 504s. $55

Pambazitos

Pan enchilado en guajillo con papas laminadas y chorizo,
acompanados de lechuga, crema y queso. $ 159

La Sopa de Hongos, Nopales y
Flores de Calabaza

Caldo de pollo al chile ancho con hongos, nopales, flores de calabaza
y granos de elote, copeteada con fresco requeson. ¢ 125

Sopa Purepecha
Caldillo de frijol negro, tortilla, nopalitos, grano de elote, aguacate [ 4
yqueso. (25

Sopa de Tortilla

Eltradicional caldillo de jitomate ligero al epazote, acompanado de
tortillas en tiritas, aguacate, chile pasilla, queso fresco y

chicharrén. 425 Verde Bandera para don Porfirio
C d p “ Lechugas mixtas, aguacate con ceniza, pepita caramelizada, pera,
onsome ae ~olio pepino, queso anejo. Aderezo de albahaca - miel. ¢229

Caldo de pollo acompanado de arroz y pollo desmenuzado, cilantro
ycebolla. $125

. De Frutos Rojos
Sopa de la Magora Xochitl Lechugas mixtag, fresa, arandanos, manzana roja, queso de
Caldito de pollo con arroz, pollo, cuadritos de queso chihuahua, verdura. cabra ceniza y avellanas. Aderezo de moras y fresas. ¢ 259

Acompanada de aguacate, cilantro y cebolla. $125




Mole Poblano

Pechuga de pollo. Preparado especialmente para San Miguelito
con los mejores ingredientes como avellana, almendra, chocolate
que a su vez dan un excelente sabor. ¢ 289

Arrachera a la Plancha

Suave corte de arrachera, acompanado de ensalada, arroz y
frijoles refritos. ¢ 339

Enchiladas de Mole negro con Cecina

Tipico mole oaxaqueho negro de ceniza, rellenas de cecina fresca
y quesillo con almendra y crema. $ 259

Enchiladags Queretanag

Tradicional platillo con tortillag pasadas en chile guajillo, rellenas de
pollo y queso. Acompanadas de papitas, zanahoria, queso y
crema. $249

Cecina Natural de Yecapixtla

Suave y jugosa poreion acompaiiada de nopal asado, queso fresco
y chilaquiles con mole.  $319

Pechuga Bernal

Pechuga de pollo cocinada a la plancha, banada con erema de flores
de calabaza, pinones, calabacitas, rajitas de pimiento, granos de elote
y queso ahejo. Acompanada de arroz.  $299

Sinfonia Mexicana

Medallones de pechuga empanizada en almendras y avellanas tostadas
servida sobre salea de chabacano y frutos secos.
Acompanada de arroz. $ 299

Pajarito Mezcalero

Pechuga de iollo rellena de platano macho horneado, en costra de
almendra sobre mole negro oaxaquefio perfumado
con mezeal. $299

Pechuga de Pollo

Natural 0 adobada. Servida con ensalada de la casa y una guarnicion
a elegir (arroz 6 frijoles 6 nopales a la mexicana). $289

220

Chamorro en Carnitas estilo Michoacan

Jugoso chamorro de cerdo cocinado al horno a fuego lento en su propio
Jugo, acompaniado de pico de gallo, guacamole y tortillas. ¢ 359

Molcajete por México (para 2 pergonag)

Puntag de filete de res, arrachera, chorizo, costilla especial sin hueso,
pollo, queso fundido, elote asado, aguacate y nopal sobre salsa
molcajete de 5 chiles. ¢ 659

Barbachera

Barbacoa de arrachera al estilo nortefio, horneada despacito en su
Jugo carne, acompanado cilantro, cebolla y tortillas de harina.
Lista Pa taquear!!l. $ 319

Mole Negro Oaxaquefo

Pechuga de pollo con mole lleno de saboreg y aromas elaborado
con mag de 34 ingredientes y 6 tipos de chiles. $ 289

Arrachera Querétaro

Jugoso corte de arrachera adobada con salsa de las enchiladag queretanas,
acompanadas de rico guacamole, enchilada de mole y nopalitos. $ 369

Enmoladas 2 Moles

Negro de Oaxaca, poblano, rellenas de pollo. Espolvoreado de
almendra, ajonjoli, crema y queso. ¢ 2(9

Enchiladas Verdes Mexicanas

Gratinadas con queso, rellenas de pollo banadas con eremosita
salsa verde. Acompanadas de papa paja. $249

Tlayuda Mixta (para una persona)

(Cecina de res, cecina enchilada y chorizo) Tipica y famosa tortilla oaxaquena
untada con agiento, mole y frijol, aguacate, col blanca, jitomate y mucho
quesillo oaxaca. $259

Filete de Pescado al Mojo de Ajo

Horneado y salseado al mojo de ajo, sobre laminag de camote
naranja. $299

Salmon Zarandeado

Acompanada de ensalada de la casa y arroz. $ 349

Salmoén para la Reyna

Cocinado con especies, champinon, pimientos, calabacitas, cebolla
morada, mantequilla y queso de cabra ceniza. $ 399

Salmén alos 3 Quesos

Sobre pure de papa rustico, banado en cremosa salsa. Acompanado
de engalada de la casa. $ 399

Salmén a la Plancha

Acompanada de ensalada de la casa y arroz. $ 349

Filete Tuétano (Mantequilla de log Dioses)

Centro de filete de res a la parrilla con salsa especial de tuétano a la
cerveza. Acompanado de un hueso de tuétano y vegetales
alvapor. $4(9

Arrachera a la Mantequilla

Suave corte asado a la plancha sobre mantequilla sazonada con
especies, ajo, limon y perejil. Acompanada de elote

ypuré de papa. $ 379

Corazon de Filete de Res San Miguelito

Jugoso corte de filete de res gratinado con queso chihuahua, sobre
nuestra deliciosa salsa chipotle de la casa con hongos, cebolla
crujiente, chicharron de queso. Con una guarnicion a escoger. $ 399

Cuprtlormeris skl ¢

- Encalada De La Caga 465
- Pure de Papa Rustico 65
- Nopales a la Mexicana ¢65

- Esquites 465 - Arroz 455

- Guacamole ¢65

- Elote de la Plaza ¢65 - Frijoles Negros Refritos ¢55

- Arrachera 100 gre. $99
- Pollo 130 grs. $85
- Chorizo 100 gre. $55

- Chapulines doraditos 30 grs. $99
- Chicharrén 50gre. 455



Flan del Convento

Flan-Queso. Suave y cremosa mezcla con aroma
avainilla y almendrag sobre natilla de rompope
de lag monjas. $169

Impogible de elote

Pan de elote tatemado calientito
Con salsa de mazapan. $179

Dulce de Leche

Pan esponjoso humedecido con

Trufa Oaxaqueha

Exquisito y suave chocolate semiamargo que pareciera
mantequilla en tu boca.

Acompanado de fresas y moras. $179 coronado con frutos rojos. $169

Salbutes de Cochinita Negra

Guisada en recado negro sobre toston de platano macho,
frijol refrito, lechuga, cebolla morada encurtida. ¢ 219.

Tacos de Pescado Rebosados

Crujientes tiras de pescado sazonado y rebosado,
acompanadag con un mix de col, zanahoria, cilantro, cebolla

morada. Con nuestro dou de aderezos de chipotle y
habanero. ¢ 219

Tacos Sudados al Vapor

Cremoso requeson preparado con cebollita, champifiones

y epazote. Acompanado de encurtido de chile manzano
y cebolla. 219

Taco Torito

Chile giiero grande relleno de queso crema y queso menonita,
envuelto en tocino gobre tortilla de harina, frijoles negros
refritog, crujiente cebolla sazonada con especias

y aderezo de chipotle. $ (89

Guacamolazo Mochomo

Mezcla de aguacate, cebolla morada, jitomate,
cremoso de cilantro, chicharron de queso y erujiente
chicharron de carnitas. Acompanado de tortillas. $ 269

Dobladas de las Monjitas Poblanas

De mole poblano, rellenag de platano macho horneado,
erema y queso cotija. 4199

Ceviche de Camarén

Tradicional ceviche curtido en jugo de limon, cebolla
morada, jitomate, cilantro, pina asada, rabano y aderezo
de habanero. Acompanado de tostaditas. $ 299
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